as richtige Gericht
D fUr Silvester steht

schnell fest. Doch
wie steht es um die Ge-
tranke? Ideen findet man
im Buch ,,Shake it easy.
Perfekte Drinks - mit
und ohne Alkohol*
von Nic Shanker
(22 Euro, Becker
Joest Volk Ver-
lag), aus dem
auch die drei Re-
zepte auf Seite 25
stammen. Der Cock-
tailexperte, der an sei-
nem Job vor allem die In-
teraktion mit dem Gast
sowie den Spielraum fur
neue Kreationen liebt,
prasentiert darin Drinks
fUr einen perfekten
Abend. Seit Marz ist er
in der Sendung ,First
Date - Ein Tisch fur
Zwei” auf VOX zu sehen.
www.nicshanker.de

Zubereitung:
ca. 20 Minuten

ZUTATEN FiR
§ PORTIONEN

Schwierigkeit:

Einfach
i

Nun den Sirup und den
Zucker auf je einen
tiefen Teller geben. Glaser
mit dem Rand zundchst in

den Sirup tauchen, an-
schlieBend in den Zucker.
Brause vorsichtig einftillen
und servieren.

e 1 Pck. Kirsch-Gotterspeise,
I 2 Pck. Natron,

3 Pck. Zitronensdure

(z. B. von Dr. Oetker)

e 1 Liter Mineralwasser
1 mit Kohlensdure
I ¢ etwa3 EL Waldmeistersirup

e etwas Zuck'er

Silvester-Brause

Instant-Gotterspeise

mit Natron und Zitro-
nensdure in einem grof3en
GefdB mischen. Mineral-
wasser nach und nach vor-
sichtig unter Rihren hinzu-
fligen, da die Fliissigkeit
stark sprudelt.
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N ZUTATEN FUR
\N EIN LAS

/;.—;.—

Smoked Chocolate”

I

Rum, Ahornsirup, Choco-

late Bitters und Salz in ein
Rihrglas geben. Drei Eiswiirfel
dazugeben und den Drink mit
dem Barléffel etwa 5 Minuten
lang mixen. Dabei nach und
nach weitere Eiswirfel hinzufu-
gen, damit der Drink langsam

* 6 cl gelagerter
brauner Rum

e 2 Spritzer Chocolate
Bitters / Bitter mit

Schokoladen- verwassert.
eschmack o _
...... g-- DIe EISWUI’fe| anschheBend
* eine Prise Meersalz aus dem Glas entfernen und A
_gerduchert neues Eis einfiillen. Drink durch ;

p it . ca. 15 Minuten
ein Barsieb in das Glas absei-

hen. Die Orangenzeste am
Glasrand reiben, tiber dem
Drink ausdriicken, dann in das
Glas fallen lassen.

e Bio-Orangenzeste

Schwierigkeit:

.\\ einfach
N\ g

ZUTATEN FOR
1,% LITER

Das Glas zum Vorkiihlen mit
Eiswiirfeln fullen.

___________________________ -
i

—

Kraftige Bier-Bowle ™

* 250 g Himbeeren
e 120 ml Himheersirup

Zuerst alle Zutaten bis auf

das Bier und den Sekt in
eine Bowle-Schissel oder ein
ahnliches Gefal geben. Alles
gut miteinander vermischen
und anschlieBend abgedeckt
mindestens 10 Minuten im
Kihlschrank ziehen lassen.

e 8 Scheihen fr. Ingwer
& 4 diinne Ingwer-
scheiben fiir die Deko

e 8clroter Wermut Das Bier und der Sekt I
werden erst kurz vor dem L=

Servieren dazugegeben. Dann

alles nochmals griindlich um- Vorbereitung:

rithren. Zum Servieren die ca 20 Minuten

Bier-Bowle in Glaser fiillen Kiihlzeit:
ca. 10 Minuten

und nach Belieben mit den
Schwierigkeit:
einfach

diinnen Ingwerscheiben
—\ - S U ., o Sy S
A\ ZUTATEN FUR

dekorieren.
\ Fruchtige Margarita EIN GLAS

streichen und ihn so mit Saft
benetzen.

¢ 400 ml trockener
Rosé-Sekt

Den Rand des Glases rund-

herum sachte in Salz dippen —
auf diese Weise erzeugt man ei-
nen Salzrand. AnschlieBend
Uberschiissiges Salz abklopfen.

e 2-3TL feines

...... Meersalz
e eine Bio-Limetten- Alle Zutaten kraftig auf Eis
~ spalte shaken. Den Drink danach

durch ein Barsieb in das Glas
abseihen.

e eine esshare Bliite

Vorbereitung:

Das Glas mit Eis vorkiihlen, ca. 15 Minuten

Salz auf einem Teller ver-
streuen. Das Eis aus dem Glas
entfernen, die Limettenspalte
anquetschen, um den Glasrand

Limettenspalte einschnei-

den und auf den Glasrand
stecken. Den Drink zum \ }
Schluss noch mit der Blite _* |
dekorieren. ~\ V/

/. A

Schwierigkeit:
einfach
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